
F
R

O
N

T
B

A
C

K

Unitermi Indústria e Comércio LTDA

M
A

N
U

A
L 

D
O

 U
SU

Á
R

IO

MODELOS
AF-UNI-P-B-4,8L-127
AF-UNI-P-B-4,8L-220

AIR FRYER CAIRO
4,8 L PRETA
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IMPORTANTE: LEIA COM ATENÇÃO ANTES DE USAR O PRODUTO.

ATENÇÃO:

AIR FRYER CAIRO 4,8 L PRETA

2 3 4 5

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS:

Modelo Capacidade Potência Frequência

AF-UNI-P-B-4,8L-127 4,8 L 1.500 W 50/60 Hz

AF-UNI-P-B-4,8L-220 1.500 W 50/60 Hz

Tensão

127 V

220 V4,8 L

ANTES DO PRIMEIRO USO:

LISTA DE COMPONENTES:

1 - Tampa Superior
2 - Separador de óleo
3 - Cesta
4 - Alça

66,25 cm

5 - Saída de Ar
6 - Apoios de silicone
7 - Apoios do aparelho
8 - Controlador de tempo de cozimento
9 - Controlador de temperatura de cozimento

INSTRUÇÕES DE USO:

AVISO: NUNCA

DICAS:

DICAS PARA COZIMENTO:

OBS: mantenha em mente que são indicações. Como os alimentos podem se diferir em: 

origem, tamanho, forma e também marca, não é possível garantir que será a melhor 

indicação para todos os alimentos.

ALIMENTO Min - Máx (g) TEMP. (ºC) OBSERVAÇÕESTEMPO (min)

BATATAS FRITAS
CASEIRAS

200-400 g 180º C
Adicionar 1/2 colher

de óleo, sacudir18-30 min

NUGGETS DE
FRANGO

100-400 g 200º C -10-15 min

COXA DE
FRANGO

100-400 g 180º C Vire se necessário18-22 min

HAMBÚRGUER 100-400 g 200º C Adicionar 1/2 colher
de óleo

7-14 min

PEIXE 100-400 g 200º C Adicionar 1/2 colher
de óleo

8-14 min

CUPCAKES 6 unidades 200º C15-1 8min -

As dicas a seguir vão te ajudar a aproveitar ao máximo sua nova
Air fryer Cairo 4,8L!

LIMPEZA E CONSERVAÇÃO

1.
esfriar. Nota: 
remova a cesta do aparelho para esfriar mais rapidamente.

DICA:

INSTRUÇÕES PARA SEGURANÇA
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PRAZO DE GARANTIA

EXTINÇÃO DE GARANTIA

REGRAS GERAIS
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Descarte Correto
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BATATAS FRITAS
CONGELADAS

200-400 g 200º C Sacudir15-22 min

BIFE 100-400 g 180º C Vire se necessário15-20 min

CAMARÃO 100-400 g 160º C Sacudir15-25 min


