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LIMPEZA E CONSERVACAO

A manutencao adequada da sua air fryer é essencial para garantir seu funcionamento
eficiente e prolongar sua vida Uutil. Siga as instrugcdes abaixo para uma limpeza segura e

eficaz.

[ J Antesdeiniciar alimpeza, desconecte o aparelho da tomada e aguarde esfriar, isso
éfundamental para garantiraseguranca e evitar acidentes.

[ J Limpe os acessdérios com esponja, agua morna e detergente. As bandejas podem
ser limpas na lava-lougas, caso desejar.

[ J Limpe as partes interna e externa do produto utilizando um pano Umido. Cuidado
para nao permitir que agua ou qualquer outro liquido penetre no interior do
aparelho.

[ J Nunca utilize utensilios abrasivos ou metalicos, pois isso podera danificar o
produto.

[ J Armazenarem local seco, ventilado, e protegido de poeira e umidade.

INSTRUCOES PARA SEGURANCA

Nao aquecer alimentos ou objetos que toquem diretamente a resisténcia de
aguecimento.

Nao colocar alimentos ou pegas de tamanho excessivo que possam gerar fumaga ou
riscodeincéndio.

N&o aquecer materiais inflamaveis (como papel, plastico, algodao ou gaze) dentro
doaparelho.

N&o aguecer vidros, garrafas, latas ou recipientes hermeéticos, risco de exploséo.

Em caso de fumaca excessiva ou cheiro de queimado, desligar imediatamente e
desconectardatomada.

N&o cobriroaparelho ou bloquear a saida de ar durante o funcionamento.

N&o operar o produto com temporizadores ou controles remotos externos (somente
pelo painel préprio).

N&o utilizar o produto se houver danos no cabo, plugue, vidro ou qualquer
componente. Nestes casos, procurar a assisténcia técnica autorizada ou o SAC.

A porta € de vidro: ndo utilizar o aparelho em caso de rachaduras ou danos, pois ha
riscode quebra durante o uso.

N&o usar o aparelho continuamente por mais de 2 horas sem interrupcoes, para
evitar superaguecimento.

Apds o uso, sempre realizar a limpeza conforme instrucdes, removendo residuos de

REGRAS GERAIS

A UnitermiIndustria e Comercio LTDA solicita ao consumidor a leitura previa do Manual de Instrucdes para a melhor
utilizagdo do produto. A Unitermi garante seus produtos contra defeitos de fabricagdo durante o periodo estabelecido,
contando a partir da data de entrega do produto expressa na nota fiscal de compra, a garantia abrange defeitos de
fabricacdo em pecas e partes, componentes ou material. Dentro das condigcdes de prazo estabelecidos, ressalvadas as
condigdes estabelecidas neste termo.

As despesas de retirada, instalagao e reinstalagao do aparelho, embalagens e transporte até a assisténcia técnica
autorizada UNITERMI, correrdo por conta e risco do usuario.

Importante:guarde sua nota fiscal, pois ela é parte integrante desde termo de garantia.

PRAZO DE GARANTIA

A Unitermi, assegura aos seus comsumidores a garantia contratual de 270 (duzentos e setenta) dias, mais a garan-
tia legal de 90 (noventa) dias. Totalizando 360 (trezentos e sessenta) dias de garantia do produto.

EXTINCAO DE GARANTIA

1. Danos provocados por acidentes tais como: queda, descarga elétrica, inundacao, incéndio, umidade, exposicao
excessiva a luzsolar, salinidade ou gordura;

AIR FRYER FORNO CAIRO
10,0 L PRETA

MODELOS
AF-UNI-P-P-10L-127
AF-UNI-P-P-10L-220
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18,50 cm

® Retiredatomadaapdsouso. 6leo, gordura ou restos de alimentos que possam gerar fumaca ou risco de incéndio 2. Uso em desacordo com as informagdes contidas no manual de instrucdes; oscilacdes de rede elétrica ou ligar o
® Antes de plugar o produto na tomada, verificar se a tensdao da rede elétrica é em usos futuros. produto em uma tensao diferente para qual o produto foi projetado.
compativel com atensdoindicadano produto (127VOU 220 V). 3. Ajuste interno ou conserto feito por pessoa ndo credenciada pela UNITERMI, ou se for verificado sinal de violagao de
~ . . . . suas caracteristicas originais;
® Este produto nao deve ser utilizado por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia e [ \ ATENGCAO - Se a Nota Fiscal de compra apresentar rasuras ou adulteracdes
conhecimento, a menos que recebam instru¢des adequadas ou estejam sob
superviséo 4 ¢ < ! Descarte Correto Para encontrar um Assistente técnico autorizado UNITERMI em sua regido, entrar em contato pelo nosso atendimento
. ) . . Esta marca indica que este produto ndo deve ser descartado com outros ao consumidor;
® Apodsdesembalar,manteromaterialdaembalagem foradoalcance decriangas. - o i ) : .
X N X residuos domeésticos. Para evitar danos ao meio ambiente ou a saude . . . . L . )
[ Manter o aparemo fora do alcance de criangas ou pessoas Nio ca pamtadas, humana, ele deve ser reciclado de forma responsével para promover a Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagdes domésticas e semelhantes tais como:
especialmente quando estiver emfuncionamento. 6 ;ei:;:t)!;sziii(\;/ioussuajinjfilviezzli-:‘doosss:if:r:;ssg;az;:r/lsllz.gzzrz Ssﬁ;zti;g;i: para - areas de cozinha em lojas, escritorios e outros ambientes de trabalho - casas de fazenda - por clientes em hotéis,
® N3o deixar o aparelho ligado sem supervisao, principalmente na presenca de esse tipo de prodLJto motéis e outros ambientes residenciais;
criangas, para evitar queimaduras ou acidentes. \ ) )
. . . . -ambientesde café damanhanacama; . .
@® Colocar o aparelho apenas em superficies planas, firmes, limpas, secas e resistentes Uanef\ml
ao calor.Nao utilizarem locais Umidos ou proximos ao forno. CUIDADO - Certifique-se de que o aparelho esteja desligado antes de retira-lo do suporte. .
A . . Preserva o que € bom.
® Manter ao menos 10 cm de distancia entre o aparelho e objetos ao redor, evitando
superaquecimento, fumaca eriscode incéndio. [ CUIDADO! SUPERFICIE QUENTE! )
([ ] Duran.te. 9 uso, marjter o aparelho afastado de cortinas, roupas, toalhas e outros Durante o uso e operacio este aparelho torna-se UNITERMI INDUSTRIA E COMERCIO LTDA
materiaisinflamaveis. quente' Tenha cuidado e evite o contato com as RUA JUVENCIO RODRIGUES, 290
® Naosubmergira base,o plugue ouocaboem dguaouqualqueroutro liquido. partes quentes (cesto, grelha e fritadeira). Manuseie COSTA DO MORRO, PAULO LOPES-SC, BRASIL
® Naotocarnocabodealimentagaocomasmaosmolhadas. o aparelho segurando-o pela alca. Fone: (48) 3286.9093
® Nunca deixar o cabo em locais onde alguém possa tropecar. Para desconectar, Este simbolo indica que a superficie pode E-mail: sac@unitermi.com.br
segurar sempre pelo plugue, nunca puxar pelo cabo. aquecer durante o funcionamento do produto.
® Naoligaroprodutoem extensdesoutomadas multiplassobrecarregadas \ ) Este manual esté disponivel no site:

Igaropr u X u uftip . r r g‘ . https://unitermi.com.br/produto/airfryer-forno-cairo-10,0l-preta - .
® Naiotocarnaspartesquentesdoaparelhodurante o uso, riscode queimadura. Uaner\ml
@® Aoretirarabandeja, ter cuidado com ovapor quente, que pode causar queimaduras. ;

Preserva o que é bom.
6 7 8 9
66,25 cm >
AIR FRYER CAIRO 10,0 L PRETA 1- Painel digital 5 - Luva térmica 8. Ao término do tempo programado, um sinal sonoro sera emitido e o agquecimento ALIMENTO TEMPO (min) | TEMP. (°C) DICAS
. ) ) ) ) 2 - Porta frontal 6 - Bandeja de grelha serad desligado automaticamente.
Obrigado porescolher a nossa Air Fryer Forno Cairo10,0 L Preta Unitermi. 3 - Alca frontal 7 - Bandeja coletora o .
a . 9. Utilizando uma luva térmica (5), abra a porta puxando pela alga (3) e remova .
% - Saida de ar traseira cuidadosamente a bandeja desejada BOLO 30 min 160°C )
Este manual do usuério fornece informacdes valiosas e necessarias para o cuidado e . . . ) & J o .
manutencao adequados do seu novo produto. ESPECIFICA(;OES TECNICAS: 10. Apoieabandejasobre uma superficie plana eresistenteaocalor.
1. Retireosalimentoscom oauxiliode pingas ou utensiliosapropriados. .
) o . ~ . . P BATATA FRITA 20 min 160° C Sacudir
Por favor, reserve alguns momentos para ler atentamente as instrucdes e familiarizar-se Modelo Capacidade| Tensio Poténcia Frequéncia
com todos os aspectos operacionais da sua nova Air Fryer Forno Cairo 10,0 L Preta DICAS - s
Unitermi.
AF-UNI-P-P-10L-127 10,0 L 127V 1.350 W 50/60 Hz . ) L . i ° i Unl I l ' ' .
! / ® Durante o preparo, evite abrir a porta frontal (2) com frequéncia, pois isso pode afetar LINGUICA 30 min 200°C Sacudir
IMPORTANTE: LEIA COM ATENGAO ANTES DE USAR O PRODUTO. oresultadofinal.
/ ® Quando o aparelho estiver frio, adicione 3 minutos ao tempo de preparo ou faga um
ATENGAO: Antes de plugar o produto na tomada, verifique se a tensdo da rede elétrica é AF-UNI-P-P-10L-220 100L 220V 1.350 W 50/60 Hz pré-aquecimento de aproximadamente 4 minutos sem nenhum ingrediente no CAMARAO 20 min 200°C Sacudir P 74 b
compativel com atensdo que estd marcada no produto: 127V ou 220 V. interior. reserva o que e om.
® Alguns alimentos podem precisar ser virados durante o preparo. Para isso, retire
LISTA DE COMPONENTES: ANTES DO PRIMEIRO USO: cuidadosamente a bandeja utilizando a luva térmica (5), vire os alimentos com um MILHO 20 min 180° C Deixe na agua antes de assar
) ) o garfoou pinga e recoloque a bandeja nointerior do aparelho.
) Remoya.a todas as embalagens, I|mp? a air fryer e tOd?s as suas partes antes de I|ga-|§. ® N3o exceda a capacidade maxima indicada para cada bandeja, evitando o acimulo
asessorlo; e corpo do produto com agua quente, sabido/detergente de louca e esponja de 6leo ou alimentos sobrepostos. PORCO 20 min 180° C Frite a gordura
naoabrasiva. @® Apdsouso,aguarde o resfriamento completo antes de remover as bandejas e iniciar
. . L . . alimpeza. . . . ST . .
Cheiro de queimado no primeiro uso é normal: aqueca o produto por 15 minutos a PEIXE 20 min 160° € Adicionar 1/2 colher /unlterml G /unlterm|0f|C|aI m /unlterml
200°C pararemover residuos da fabricagéo. OPCCN)ES PRE-DEFINIDAS: de dleo
~ OBS.: mantenha em mente que sdo defini¢gdes pré-programadas, como os alimentos
INSTRUGOES DE USO: podem se diferir em: origem, tamanho, forma e também marca, ndo é possivel garantir FRANGO 15 min 180° C Vire se necessario
1. Conecteocabodeforcanatomada. queseraamelhorindicagdo paratodososalimentos.
2. Abraaportafrontal (2) puxando pelaalga (3).
3. Insira os alimentos na bandeja de grelha (6) ou na bandeja coletora (7), conforme o CARNE 20 min 200° C Vire se necessario . . . L.
- - J tipo de preparo desejado. UnltermAI In.dustr(lja.e Con;ercw LTDA
4. Fecheaportacuidadosamente, certificando-se de que esteja bem encaixada. Eua JL:jver’:/(]:'O Rop rlglueLs, 90, SC - Brasi|
T Y ™ . 5. Toqueesegureoiconede ligar/desligar no painel digital (1) para ligar o aparelho. VEGETAIS 15 min 200° C Ad'°'°2::51l/ezoc°'her C(I;T;E'a88290?ggb aulo Lopes - - brasl
6. Toque no icone localizado no canto inferior direito do painel digital (1) para alternar y
" q P oital ) p CNPJ: 19.398.581/0001-90
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entre o ajuste de tempo e o ajuste de temperatura.Utilize os icones de “+" e para
aumentar ou diminuir o valor selecionado. Também é possivel tocar no icone do
cantoinferioresquerdo do painel para escolher um modo pré-programado.

DICAS: Mesmo apds selecionar uma fungado pré-programada, é possivel ajustar o tempo
ou a temperatura manualmente — selecione o alimento desejado e ajuste da mesma
forma quefariaaodefinirdo zero.

7.

Toque novamente no icone de ligar/desligar no painel digital (1) para iniciar o
processo de cocgao.

As dicas a seguir vao te ajudar a aproveitar ao maximo sua nova
Air fryer:

® Ingredientes menores possuem menor tempo de preparo que ingredientes maiores
® Umaquantidade maiorleva maistempo de preparacao que uma quantidade menor

domesmoalimento.

@® Sacudir alimentos menores em meio ao preparo otimiza o resultado final e pode

preveniralimentos cozidos desigualmente.
® Snackquepodem serfeitosnofornotambém podem ser feitos na air fyer.
® Vocétambém pode utilizaraair fryer para reaquecer alimentos
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www.unitermi.com.br

(S JALC)

48 3286-9093
sac@unitermi.com.br

Fabricado na China

CONFIRA NOSSOS PRODUTOS!




